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1. [bookmark: _Toc183461324]エグゼクティブ サマリー
	
「グローバル カリナリー フェス 20XX」は、世界的に有名なシェフ、グルメ、料理の専門家が集結し、楽しく魅力的な環境で料理について学ぶことができる、料理に関する活気に満ちた国際的フェスティバルです。ニューヨーク市の中心部で味覚を刺激し、料理の伝統を探り、世界的なフード コミュニティを育むことを目指しています。



2. [bookmark: _Toc183461325]イベントの概要
	[bookmark: _Hlk164104348]
20XX 年 10 月 15 ～ 17 日の 3 日間にわたりニューヨーク市のセントラル パークで開催されるこの野外フェスティバルでは、料理デモ、インタラクティブなワークショップ、試食、文化的パフォーマンスが開催されます。1 万人以上の人出が見込まれるこのフェスティバルは、世界の食糧の持続可能性、イノベーション、料理の技術に焦点を当てます。



3. [bookmark: _Toc183461326]イベントの目的
	
· 世界の料理や料理技術の多様性を称賛し、宣伝する。
· シェフや食品生産者が才能や製品を紹介できるプラットフォームを提供する。
· 食糧の持続可能性と健康的な食事の実践について参加者を教育する。



4. [bookmark: _Toc183461327]ターゲット オーディエンス
	
ターゲット オーディエンスには、あらゆる年齢層の食通、料理専門家、食べ物に関するブロガーや批評家、
家族連れ、グローバルな料理の体験や世界中の食文化に興味のある旅行者などが含まれます。





5. [bookmark: _Toc183461328][bookmark: _Hlk536359917]提案するイベントの詳細
日付/時刻
	
20XX 年 10 月 15 ～ 17 日、毎日午前 11:00 ～ 午後 9:00



会場
	
ニューヨーク市のセントラル パークで開催します。公園の広大な緑の空間を活用し、さまざまなイベント ゾーン、ステージ、ベンダーのブースを設けます。



プログラムの概要
	
1 日目: 開会式、世界的な食糧の持続可能性に関する基調講演、地域料理のデモンストレーション。

2 日目: 大人向け、子供向けのインタラクティブな料理ワークショップ、国際的なシェフによる試食会、夕方開催の文化的パフォーマンス。

3 日目: 料理イノベーション トーク、シェフ コンテスト、世界の味が楽しめるフード マーケットなどの閉会イベント。



6. [bookmark: _Toc183461329]マーケティングとプロモーションの戦略
	
統合的なマーケティング アプローチを採用します。これには、食べ物やライフスタイルに関するインフルエンサーとの提携、ターゲットを絞ったソーシャル メディア キャンペーンや従来のメディア キャンペーンの実施、料理学校や食品会社とのコラボレーションなどが含まれます。



7. [bookmark: _Toc183461330][bookmark: _Hlk536359919]スポンサーシップの機会
	
カスタマイズされたスポンサーシップ パッケージを用意しています。ブランドの認知度、VIP 限定アクセス、フェスティバルでの製品紹介の機会などの特典があります。






8. [bookmark: _Toc183461331]予算概要
	
推定予算は 3,000 万円で、これには会場の準備、マーケティング、参加者の宿泊、イベント運営などの費用が含まれます。予想収益は 4,500 万円で、これにはチケットの売上、スポンサーシップ、ベンダー手数料などの収益源が含まれています。



9. [bookmark: _Hlk536359920][bookmark: _Toc183461332][bookmark: _Hlk536359921]ロジスティクスと運営
	
ベンダーの調整、参加者の動線管理、衛生面、セキュリティ、緊急サービスに関する詳細な計画を作成し、誰もが安全に楽しくフェスティバルを体験できるようにします。



10. [bookmark: _Toc183461333]リスク管理
	
悪天候による中断、健康や安全性に関する懸念、食品安全の問題などの潜在的なリスクを特定します。フェスティバルがスムーズに進行するように、各シナリオの包括的な計画を示します。



11. [bookmark: _Toc183461334][bookmark: _Hlk164104667]まとめ
	
「グローバル カリナリー フェス 20XX」は、独自の味の組み合わせ、伝統、イノベーションを紹介し、世界の食文化を通じて忘れられない体験を提供します。すべての関係者の皆様にご参加いただければ、このフェスティバルは「食」という共通言語を称える画期的なイベントになると思いますので、ぜひご参加ください。



12. [bookmark: _Toc183461335]付録資料
	
A: セントラル パークのイベント レイアウト マップ

B: 調理デモとワークショップのスケジュール

C: 参加予定のシェフと料理の専門家のリスト

D: スポンサーシップの詳細パンフレット
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免責条項

Smartsheet がこの Web サイトに掲載している記事、テンプレート、または情報などは、あくまで参考としてご利用ください。Smartsheet は、情報の最新性および正確性の確保に努めますが、本 Web サイトまたは本 Web サイトに含まれる情報、記事、テンプレート、あるいは関連グラフィックに関する完全性、正確性、信頼性、適合性、または利用可能性について、明示または黙示のいかなる表明または保証も行いません。これらの情報に依拠して生じたいかなる結果についても Smartsheet は一切責任を負いませんので、各自の責任と判断のもとにご利用ください。
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